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Afyonkarahisar Valiligi ve Afyonkarahisar Belediyesi onciiliigiinde, Afyonkarahisar Profesyonel
Ascilar Derneginin birlikte organize ettigi “GASTRO AFYON” 8. Turizm Ve Lezzet Festivali Ev Hanimlari
Yoresel Yemek Yarigsmasi 2-3-4 Ekim 2026 tarihleri arasinda Afyonkarahisar’da gerceklestirilecektir.

Etkinligimizin temel amaci; gastronomi kiltiirii gelisimine katki saglamak ve o6zellikle kaybolmaya yiiz
tutmus “Yoresel Lezzetlerin® glinlimiiz modern pisirme ve sunum teknikleri kullanilmak suretiyle, yeniden
turistik tesislerimiz mentilerinde yer almasini saglamaktir.

Etkinligimize, konusunda uzman, yurtdist ve yurti¢i misafirlerimizin yani sira bdlgemizde faaliyet
gosteren kamu kurumu yoneticilerimizin, turistik tesislerimizin yatirimeilarinin, isletme sahiplerinin, genel
miudirlerin, yiyecek-igecek miidiirlerinin, as¢ibasilarin, satin alma miidiirlerinin ve diger yoneticilerin katilimi
saglanacaktir.

Yine; etkinligimize katilacak yurtdisi ve yurticinden gelecek, caligma alanlarinda etkin basar1 elde
etmis; yonetici, ascibasi, gurme yazar ve gezginlerin katilimi ile Afyonkarahisar bolgesi tanitimina ciddi katki
saglamak hedeflenmektedir. Ascilik mesleginin diinden bugiline gelisimini, gelecegini anlamak ve yon vermek
icin dlizenlenen yarisma, 6grencilerimizin hiinerlerini gdstermelerini, tecrlibelerini arttirmalarini hedefleyen bir
yarisma organizasyonudur. Yarismanin ilk glininden son glinline kadar asgilik mesleginin vizyonuna yon vermek
icin sizleri de bu organizasyona Afyonkarahisar Profesyonel Ascilar Dernegi adina davet ediyorum. Maddi ve
manevi desteklerinizden 6tiri tesekkiir eder, saygilarimizi sunariz.

Afyonkarahisar Profesyonel Ascilar Dernegi
Yonetim Kurulu Bagkani
Hamza KALKAN



YARISMA KiTAPCIGI
1. Yarisma ile ilgili tim detaylara https://gastroafyon.org/ web sitesinden ulasilabilir.

2. Yarismaya katilim her kategoriden basvuru igin https://gastroafyon.org/ adresinden basvuru
yapmalar1 zorunludur. Yarismaya her kategoriden katilim saglanabilecektir. Yarigsmada katilimci
sinirlamast bulunmamaktadir. Yarigsmacilarin 01.10.2026 tarihi itibari ile 18 yasini doldurmamig
olmalan gerekmektedir. Son bagvuru tarihi 25 Eyliil 2026'tiir.

3. Detayli bilgi i¢cin 0 505 494 99 44 ve 0 531 954 08 50 nolu telefon numarasindan iletigim
kurulabilir.

4. Yarigmacilar her kategori i¢in, aldigi puana goére odiillendirilecektir. Kategorilerde 1. olan
yarismacitya CEYREK ALTIN 2. olan yarismaciya GRAM ALTIN, 3. olan yarismaciya 3000 b para
odili takdim edilecektir.

5. Yarismacilar belirlenen 10 kategoride (5 kategori 2. Giin, 5 kategori 3. Giin )evde hazirlanip
sunumu yarisma alaninda teshir masasinda degerlendirilecek, 4 kategori (2 kategori 2. Giin, 2 kategori
3. Gun ) ise canli performans seklinde hazirlanip jiiriler gozetiminde degerlendirilecektir. Sunum
ekipmanlar1 yoreye ait veya iirline 6zel sunum kaplari ile yapilacaksa yarismacilarin beraberinde
getirmeleri gerekmektedir. Ihtiya¢ duyulacak ekipmanlari yarismacilar tarafindan saglanacaktir. Canli
performans kategorilerinde ise firin ve ocak disindaki pisirme ekipmanlari yarigmaci tarafindan
getirilecektir.

6. Yarismalarin belirtilen tarih ve saatte yarisma alaninda olmalar1 ve kayit yaptirarak yerlerini
almalar1 gerekmektedir. Bagvurusu yapilmayan {irlin ve yarigsmaci degerlendirmeye alinmayacaktir.
Yarisma saatleri aciklandiktan sonra yarismacilarin yarisma saatinden en az 30 dk énce kayit
alaninda olmalar gerekmektedir.

7. Yemeklerin yoreye uygun tarifle hazirlanmasi, jiirilerin yemegin yoreselligi ve igerigi ile ilgili
soracagl sorulara verecegi cevaplar, hijyen, lezzet ve sunum degerlendirme kriterleri arasindadir.
Yemeklerde kesinlikle dekoratif amagli yenilemeyen {iriin kullanilmasi yasaktir. Ayrica kendisi
tarafindan hazirlanmadigi tespit edilen yarismacilarin tiriinleri degerlendirmeye alinmayacaktir.

8. Tabaklarin ve ekipmanlarin giivenligi ile ilgili olarak organizatorler tarafindan gerekli biitiin makul
onlemler aliacaktir. Bununla birlikte, biitiin malzemelerin sorumlulugu yarismacilara aittir.
Organizasyon komitesi, kigisel malzeme ve ekipmanin hasar gérmesinden veya kaybolmasindan
sorumlu degildir.
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YARISMA KATEGORILERI VE YARISMA

PROGRAMI

3 EKIM 2026

CANLI PERFORMANS KATEGORILERI

00 - 12:45

00 - 13:45

Cullama Kofte

Sakala Carpan Corbasi

EVDE HAZIRLANIP SUNUMU YAPILACAK KATEGORILER

00 - 14:30

00 - 15:30

00 -16:30

00-17:30

00 -16:30

En Iyi Baklava Yarismasi (Tepside)

En Iyi Sarma Yarismasi (Tencerede)

En Iyi Agziacik Yarismasi (Tepside)

En iyi Mercimekli Biikme Yarismasi (Tepside)

En iyi Keskek Yarismasi (Giivecte)

4 EKIM 2026

CANLI PERFORMANS KATEGORILERI

12:00 - 12:45

Goce Koftesi

13:00 - 13:45  Afyon Pathican Boregi

EVDE HAZIRLANIP SUNUMU YAPILACAK KATEGORILER

14:00 - 14:30  En Iyi Afyon Kebab1 Yarismas: (Tepside)

15:00 - 15:30

16:00 - 16:30

17:00 -17:30

16:00 - 16:30

En Iyi Kaymakh Ekmek Kadayifi Yarismasi (Visneli)

En Iyi Maydanozlu Musakka Yarismasi (Tencerede)
En Iyi Hurma Baklavasi Yarismasi

En Iyi Nisan Kurabiyesi Yarismasi (Tepside)



